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Composition 
100 % pâte de sésame      
 
Procédé 
Le sésame est cultivé de façon naturelle (sans traitement chimique), il est ensuite récolté et 
séché à la main. 
Pilé, nettoyé et torréfié. 
Il est finalement passé au moulin pour obtenir la pâte. 
 
 
Propriétés 
La pâte de sésame est riche en énergie et fibres, elle fournis un apport non négligeable des 
besoins aux quotidiens. 
          
Usage 
Alimentaire 
 
Utilisation 
Comme pâte à tartiner ; ajouter un peu de sucre ou de miel. 
Excellent comme base dans les sauces. 
Pour faire du houmous et autres préparations orientales 
Pour les sauces froides pour dips, mayonnaise ect 
Notre pâte est naturelle, il est donc normal que l’huile remonte, pour une meilleure utilisation 
remuer avant de consommer. 
 

Conditionnement 
Pot de 330 g 
En vrac au kilo 
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